Menu

DU 1R AU 6 SEPTEMBRE 2025
Tous les midis de 11h30 a 14h

Menu complet 39.-
Entrée 7.- | Plat 24.- | Dessert 10.-

Soupe aux choux Henniez rouge | bleu Vully blanc | Chasselas

3di4.-|15112. 1dl 4.50 | 5di 22.-

Thé froid citron Johannisberg
Jambon d.e laborne 3di4.-15112.- 1dl 4.70 | 541 23.-
AOP, saucisson, lard,
langue, choux, carottes ~ Romanette citron Rosé de Pinot noir du
et pommes nature 3di4.-15112.- VU”y

1dl 4.50 | sl 22.-

Biére Cardinal | Panaché Pinot noir du Vlly

3d1 4.50
Meringue et creme 1dl 4.70 | 54l 23.-
& fé | Thé
double de la Gruyére, 2*? é|The ]
Poire a Botzi AOP ‘ Simonet, Vully
Digestif Poire a Botzi 1) Zé= g s
2¢l 6.-
Concocté par
(disponibles tous les aprés-midis) CRPE dela
Planchette froide de Meringue et créme

Bénichon (jambondela  double de la Gruyére,

Borne AOP, saucisson, Poire a Botzi AOP

Iard: Pain, moutarde) 10.- Réservationau : 079 359 38 64
19.-



